_ Carte Traiteur

LUAPERITIF

étes de fi

Petits fours salés..........cooviiiiiiiii le Kg....62.00 €
Pruneaux bacon ou banane................ccooiiiiiin, lapc...... 1.60 €
Cuisse de caille farcie............ccoceeveiiiiiiiiieeee, lapc.....3.20 €
Mini brochette( st jacques, lotte, agneau)..................... lapc.....3.90 €
Brioche louis XIV..........cccooiiiienen. 42 toasts
o -0 1 54.00€
-nordique(saumon, oeuf dur, pPOMmMEe ).......c.ccoovviviiiininiiinnnnn. 47.00€
Pain surprise..........ccocveveviiiiiinnnnn, 56 toasts
Y- 101110 o F P 50.00€
-jambon de pays...... ..o 50.00€
-jambon de paris, roquefort..........cocoiiiiiiiii 46.00€
Navette. ... .o lapc...... 1.50€
(jambon, tarama, gruyére, rosette, andouille, créme de gruyére)
navette foie grasou crabe.............cooviiiiiiiiii lapc....... 1.75€
CaANAPES. . i lapc...... 1.50€

(asperge, saumon, oeuf de lump, jambon, tomate, palmier, crevette, oeuf de

caille, concombre mais, gruyére, rosette) ”

Mini Verrine. ... ... lapc...... 3.40€
-tuile parmesan, piperade ' ,
-guacamole, écrevisse, coulis de tomate vd
-coquille st jacques g .
-saumon mariné Phl l'p NE

v

ENTREES/PLATS

D A M ¢ !
Foie gras de canard maison J atISSIer 3

Boudin blanc maison

Coquilles saint-Jacques maison
Feuilleté saint-Jacques sur fondue de poireaux Ram § l
Koulibiac de saumon
Bouchée financiére au ris de veau Bl Général delel
Jambon en croute au porto 01 34 8
Filet de boeuf en brioche
Saucisson lyonnais en brioche .
Timbale fruits de mers WWW-patisse
Vol au vent financiére Tarif No

N
B - -
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http://WWW-patisserie-francis-78.fr
http://WWW-patisserie-francis-78.fr

N Nos Biches

7.00€/pers a partir de 4 personnes

65 BUCHES ACTUELID

Servies sur coulis ou creme anglaise

BLACK FOREST
MOUSSE CHOCOLAT GRIOTTE, CREME VANILLE,AMARENA

FLOCON*
CREME DE MARRON,VANILLE,BRISURES DE MARRON,SABAYON CHOCOLAT

ROYAL
FEUILLETINE PRALINE,MOUSSE CHOCOLAT,MERINGUE AMANDE

TATIN
BISCUIT NOISETTE,CREMEUX POMME VERTE RHUBARBE,MOUSSE CARAMEL,POMMES

ETINCELLANTE
DOUCEUR CITRON VERT,COMPOTEE DE MANGUE

CIRQUE D’HIVER
MOUSSE CHOCOLAT ,CREME BRULEE ORANGE,CROUSTTILLANT SESAME

( NOS BUCHES RETROS>

RAMBOLITAINE
SUCCES,CREME PRALINE,PRALINES CONCASSEES

CAFE
BISCUIT ROULE,CREME AU BEURRE CAFE

CHOCOLAT
BISCUIT ROULE,CREME AU BEURRE CHOCOLAT

(\IOS BUCHES GLACEEB

MAYA
SORBET EXOTIQUE,PARFAIT ABRICOT,COULIS DE MANGUE

ANTILLAISE
GLACE RHUM RAISIN,PARFAIT VANILLE,BRISURES DE MARRONS

SAO PAULO
GLACE CARAMEL,PARFAIT CAFE,NOIX DE PECAN CARAMELISEES

FRAGOLA

NOS ENTREMETS GLACES
IGLOO oo 7.00€ /PERS
SORBET FRAMBOISE,PARFAIT VANILLE,MERINGUE
CHALET.......... 8/1OPERS. ..o oo 63€
NOUGAT GLACE,SORBET GROSEILLE
VACHERIN ... oo 6.40€ /PERS
SORBET ou GLACE ENTRE DISQUES DE MERINGUE
FARANDOLE. .. oo 6.80€ /PERS
DISQUES DE NOUGATINE,BOULES DE GLACE ET SORBET
COUPE PROFITEROLLES ou MACARONS. ......... 6.80€ /PERS
CHOUX VANILLE,SAUCE CHOCOLAT ou MACARONS GLACES
OMELETTE NORVEGIENNE. ..o+ oo, 6.80€ /PERS
CYGNE EN NOUGATINE. ..+ oo 7.10€ /PERS
GARNI DE MACARONS GLACES
PETIT POT OR....oooooeooooeooeoeoeoeeoeo 3.20€
( BUFFET SUCRE 6
FOURS SUCRES. ... TERG 62.00€
FOURS SECS............... LEKG oo 62.00€
MACARONS. ..o LEKG oo 62.00€

CONFISERIE et CHOCOLAT

Nos chocolats sont de fabrication maison,exclusivement avec des couvertures
VALRHONA,comme nos truffes,muscadines,mendiants....

Découvrez nos créations,tout un assortiment de ganaches,pralinés,pates de fruits,
ainsi que:
Les marrons primeurs glacés par nos soins.

Les fruits déguisés et les pates de fruits maison,les fruits confits,calissons,pate d’amande.

Ces douceurs sont présentées en ballotins,coffrets,paniers,corbeilles,centres de tables,
boites convives.

*présence d’alcool
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